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Wie entscheide ich am Band? — Agenda

ORRQROORRRQ

Hintergrund des Projektes

harmonisierte Schulungsmaterialien

zur amtlichen Schlachttier- und Fleischuntersuchung des Rindes

= Gliederung

= Einblicke eBook zur Fleischuntersuchung
- ausgewahite Fallbeispiele des Kopfes und des Schlachtkorpers

weitere Entwicklungen
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Welchen Hintergrund hat das Projekt?

MRI — Institut flir Sicherheit und Qualitat bei Fleisch

Heterogene Befunderfassung im Bundesgebiet

jedoch

Notwendigkeit valider Daten Uber pathologisch-
anatomische Befunde bei der Schlachttier- und
Fleischuntersuchung

Uberarbeitung der Merkmale nach Fleischuntersuchungs-
statistikverordnung [FIUStatV] durch [l S

Entwicklung eines innovativen Schulungskonzeptes
zur standardisierten Befunderfassung durch MR &

Dr. Patric Maurer 30.09.2021 3
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Wie wurden harmonisierte Schulungsmaterialien entwickelt?

~~r~~ —
VQ SIlo

Auswabhl relevanter Sammlung von Rohdaten Verarbeitung der Rohdaten und
Befunde [Film | Foto] Erstellung der Arbeitsversionen

I-XT

fachliche Diskussion in drei Revisionsstufen
[Vetreter:innen von Bund | Landern [alle Verwaltungsebenen] | Bildungsstatten |
tierarztlichen Fachverbanden | Fachtierarzt:innen fur Fleischhygiene]

finale Abnahme durch die AFFL [ausstehend]

[AFFL: ,Arbeitsgruppe Fleisch- und Gefligelfleischhygiene und fachspezifische Fragen von Lebensmitteln tierischer Herkunft]

MRI — Institut flr Sicherheit und Qualitat bei Fleisch Dr. Patric Maurer 30.09.2021 4
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MRI <=

Wie wurden harmonisierte Schulungsmaterialien entwickelt?

~~r~~] —
VQ SIlo

Auswabhl relevanter Sammlung von Rohdaten Verarbeitung der Rohdaten und
Befunde [Film | Foto] Erstellung der Arbeitsversionen

I-XT

fachliche Diskussion in drei Revisionsstufen
[Vetreter:innen von Bund | Landern [alle V

P . R Novum:
tierarztlichen Fachverbanden | Fachtierar: = bundesweiter Konsens
finale Abnahme durch die AFFL [ausstehe = aktuelle Rechtsbeziige

[AFFL: ,Arbeitsgruppe Fleisch- und Geflugelfleischhygiene und fachspe - neue MerkaISSChIUSSGI
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Welche harmonisierten Schulungsmaterialien zur amtlichen
Schlachttier- und Fleischuntersuchung des Rindes sind entstanden?

Fleisch- Fleisch- Fleisch-
Schlachttier- untersuchung untersuchung untersuchung
untersuchung Kopf + Geschlinge + Magen-Darm-
Schlachtkorper Leber Konvolut + Euter

Schulungs- Entscheidungs- Lernstandstest- Schulungs-
eBook tabellen eBook film

Handlungshilfe bei der amtlichen Schlachttier- und Fleischuntersuchung
geeignet fur verschiedene Zielgruppen und Wissensniveaus
implementierbar in landeseigene Fortbildungskonzepte

MRI — Institut flr Sicherheit und Qualitat bei Fleisch Dr. Patric Maurer 30.09.2021 6
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Wo sind die Schulungsmaterialien zu finden? - Nutzungshandbuch

\\

DE: fur alle Behorden im FIS-VL

ind Qualitat bei Fleisch Fachinformationssystem fiir Verbraucherschutz
Max Rubner=Institut - - -
und Lebensmittelsicherheit

Institut fiir Sicherheit 5’
L MRI <=

fur alle Bildungsstatten per E-Mail

Ausland: fur alle Behorden | Bildungsstatten per E-Mail

eSFU - Schulungsmaterialien zum Rind - Nutzungshandbuch
[Teilprojekt ,Rind“]
Nutzungshandbuch

=  Copyright

=  Hyperlinks zum direkten Anklicken
im Informationsschreiben

MRI — Institut flr Sicherheit und Qualitat bei Fleisch Dr. Patric Maurer 30.09.2021 7


https://fis-vl.bvl.bund.de/share/page/site/az-themen/documentlibrary#filter=path%7C%2FGremien%2FLAV%2520und%2520ihre%2520Arbeitsgruppen%2FLAV%2520Arbeitsgruppe%2520Fleisch-%2520und%2520Gefl%25FCgelfleischhygiene%2520und%2520fachspez.%2520Fragen%2520von%2520Lebensm.%2520tierischer%2520Herkunft%2520%2528AFFL%2529%2FAFFL-Ordner%2520%2528%25F6ffentlich%2529%2FSchulungsunterlagen%2520Schlachttier-%2520und%2520Fleischuntersuchung%7C&page=1

W

MRI
Wo sind die Schulungsmaterialien zu finden? — eBooks

= zahlreiche hinterlegte Links in dem Nutzungshandbuch [Offnen mittels Anklicken im pdf]

AMTLICHE FLEISCHUNTERSUCHUNG
DES KOPFES UND DES SCHLACHTKORPERS

Schulungs-eBook ~Beurteilung von Verdnderungen am Kopf
und am Schlachtkorper des Rindes*”

Druckdatei der ~Tabellen zur Beurteilung der Genusstauglichkeit
Entscheidungs- flr den menschlichen Verzehr bei Verdnderungen
tabellen am Kopf und am Schlachtkdrper des Rindes*

Lernstandstest-eBook | ,Fallbeispiele zur Beurteilung von Verdnderungen
am Kopf und am Schlachtkorper des Rindes*

Schulungsfilm in Erstellung

= automatisches Offnen der eBooks bzw. Dateien im favorisierten Browser

MRI — Institut flr Sicherheit und Qualitat bei Fleisch Dr. Patric Maurer 30.09.2021 8
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Welche Veranderungen des Rinderschlachtkorpers gucken wir uns jetzt an?

\\

= ausgewahlte Befunde:

= Abmagerung =  Bluterguss

= Abszess = Knochenbruch

»  Schleimbeutelveranderung =  Brustfellentzlindung
»  Druckgeschwur =  Bauchfellentziindung
»  Gelenkentzindung =  Verunreinigung

Blicken wir in die nachfolgenden Screenshots
des eBooks ,Beurteilung von Veranderungen
am Kopf und am Schlachtkérper des Rindes®

MRI — Institut flr Sicherheit und Qualitat bei Fleisch Dr. Patric Maurer 30.09.2021 9
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Exzerpt eBook g MRI &

Max Rubner-Institut

Beurteilung von Veranderungen am Kopf
und am Schlachtkdrper des Rindes

MRI — Institut flr Sicherheit und Qualitat bei Fleisch Dr. Patric Maurer 30.09.2021 10



UNTERSUCHUNG DES KOPFES
UND DES SCHLACHTKORPERS

Die Zustdndigkeit und die praktischen Modalitéten zur amtlichen Fleisch-

untersuchung des Schlachtkérpers werden in der Durchfiihrungsverord-

nung (EU) 2019/627 beschrieben (entsprechende Ubersicht in der Tabelle ARTIKEL  THEMA
auf der rechten Seite).

12 Anforderungen an die Fleischuntersuchung
Die routinemd@Rige amtliche Fleischuntersuchung des Schlachtkérpers
umfasst je nach Tierkategorie unterschiedliche MaRnahmen. Liegen 14 Anforderungen an zusdatzliche Untersuchungen
Anzeichen eines moglichen Risikos fiir die Gesundheit von Mensch oder bei der Fleischuntersuchung
Tier oder fur das Tierwohl vor, sind zusdtzliche MaRnahmen zu ergreifen
(gekennzeichnet durch eckige Klammern in den nachfolgenden Uber- 15 Anforderungen an die Fleischuntersuchung
sichtstabellen). u. a. bei iber 8 Monate alten Rindern
17 praktische Modalitaten fur die Fleischuntersuchung
(Verweis auf Artikel 7 der Delegierten Verordnung (EU)
2019/624 bzgl. durchfihrender amtlicher Personen)
18 ... bei jungen Rindern
(definiert als
a) < 8 Monate;
b) < 20 Monate wenn aus amtlich anerkanntem
tuberkulosefreien Mitgliedsstaat | Region
und nie Zugang zu Weideland)
19 ... bei sonstigen Rindern
(# junge Rinder)
29 | 30 | ..in Bezug auf spezifische Gefahren, u. a. transmissi-
33-35 ble spongiforme Enzephalopathie (TSE; Artikel 29) |
Cysticercose (Artikel 30) | Tuberkulose (Artikel 33) |
Brucellose (Artikel 34) | Salmonellose (Artikel 35)
| Untersuchung des Kopfes und des Schlachtkérpers © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitat bei Fleisch & 6



KOPF

Kopf + Rachen

duBere Kaumuskeln

innere Kaumuskeln
(innere M. pterygoidei)

Maul + Schlund

Zunge

Schlundlymphknoten
(Lnn.
retropharyngiales)

Kehlgangslymphknoten
(Lnn. mandibulares)
+ Ohrspeicheldriisen-
lymphknoten
(Lnn. parotidei)

JUNGE SONSTIGE

RINDER RINDER

besichtigen*

zweimal parallel
zum Unterkiefer
anschneiden

auf einer Ebene
anschneiden

untersuchen Zunge lésen
+ besichtigen
[+ Schlund

durchtasten]

lI6sen (vor Besichti-
gung des Mauls)
[+ durchtasten]

[+ durchtasten]

anschneiden
+ untersuchen

besichtigen

+ durchtasten

+ untersuchen*
[+ anschneiden]

[+ anschneiden
+ untersuchen]

| Untersuchung des Kopfes und des Schlachtkérpers

Kopf + Rachen

Maul + Schlund

duBere Kaumuskeln

mit Schnittlinie

(in der Maulhoéhle: innere Kau-
muskeln (hier nicht dargestellt))

Ohrspeicheldriisenlymph-
knoten (Lnn. parotidei)

Schlundlymphknoten
(Lnn. retropharyngiales
laterales et mediales)

Kehlgangslymphknoten
(Lnn. mandibulares
(hier geldst vom Kieferwinkel))

Zunge

Kopf (seitlich) — Schema zur
Untersuchung des Rindes

Hinweis: [...] erforderlich bei Anzeichen flr ein mégliches Risiko fur
die Gesundheit von Mensch oder Tier oder das Tierwohl

*  zur Uberpriifung der amtlich anerkannten Tuberkulose-
freiheit konnen die Mitgliedsstaaten weitere Methoden
vorschreiben

© Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 7




HinterfuBwurzelgegend (Tarsal-

KORPER JUNGE SONSTIGE BN T ——
RINDER RINDER 9¢9 prungg 9€9
und Fersenhdcker
Zwerchfell besichtigen
Nieren besichtigen
[+ anschneiden]
Kniegegend
Nierenlymphknoten [+ anschneiden]
(Lnn. renales) Nabelgegend
Brust- + Bauchfell besichtigen .
Bauchfell (Peritoneum)
Gelenke besichtigen®

[+ durchtasten
+ eroffnen]

Nierenlymphknoten (Lnn. renales)

Niere
GelenkflUssigkeit [+ untersuchen]

Nabelgegend besichtigen” Zwerchfell (Diaphragma)

[+ durchtasten

+ anschneiden] Brustfell (Pleura)

Ellbogengegend

Schultergelenksgegend
(Buggelenksgegend)

VorderfuRwurzelgegend

Hinweis: [...] erforderlich bei Anzeichen flr ein mégliches Risiko fur (Karpalgegend)

die Gesundheit von Mensch oder Tier oder das Tierwohl

#  beijungen Tieren Schlachtkérper (Innenseite) — Schema zur Untersuchung des Rindes

| Untersuchung des Kopfes und des Schlachtkérpers © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch &




Kniekehllymphknoten
(Lnn. poplitei profundi)

Sitzbeinlymphknoten
(Lnn. ischiadici)

oberflachliche Leistenlymphknoten
(Lnn. inguinales superficiales |

Lnn. mammarii (oeim weiblichen Tier) |
Lnn. scrotales (beim madnnlichen Tier))

Kniefaltenlymphknoten
(Lnn. subiliaci)

GuRere Darmbeinlymphknoten
(Lnn. iliaci externi (meist nur ein Knoten) |
(vormals: Lnn. iliofemorales |
Lnn. inguinales profundi)

mittlere und seitliche
Darmbeinlymphknoten
(Lnn. iliaci mediales et laterales)

Brustbeinlymphknoten
(Lnn. sternales)

Nierenlymphknoten (Lnn. renales)

Achsellymphknoten
(Lnn. axillares primae costae)

Buglymphknoten
(Lnn. cervicales superficiales)

Schlachtkdrper (Innenseite) — Schema ausgewdhlter Lymphknoten des Rindes fir mdgliche weitere Untersuchungen

| Untersuchung des Kopfes und des Schlachtkérpers © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 9




VERANDERUNGEN AM KOPF
UND AM SCHLACHTKORPER

Im Rahmen der amtlichen Fleischuntersuchung nach Artikel 12, 14, 15, Bei der Lokalisation ist neben der anatomischen Lage auch die
17 und 18 bzw. 19 der Durchfiihrungsverordnung (EU) 2019/627 kon- Verteilung am Schlachtkérper zu beachten:
nen beim Rind verschiedene Verdnderungen, d. h. Abweichungen von (Hinweis: fokal beschreibt eine herdférmige lokale Stelle)

der Norm, am Schlachtkdrper und am Kopf wahrgenommen und als
Befunde dokumentiert werden. Je nach Art des Befundes sind gege-
benenfalls weitere Untersuchungen einzuleiten (z. B. das Durchtasten
und Anschneiden | die Untersuchung der regionalen Lymphknoten | die
bakteriologische Untersuchung | die Kochprobe etc.). Aus der Diagnose
(und moglichen Differenzialdiagnosen) ergibt sich eine Beurteilung. In der
Fleischuntersuchungsstatistik werden Befunde und Diagnosen synonym
verwendet.

Fir die Beurteilung von Verdnderungen eignen sich folgende Parameter:

Lokalisation

Anzahl Aussehen

Alter der Invasivitdt
Verdnderung
lokal | fokal multilokal | multifokal generalisiert
Inhalt Konsist (auf einen Ort (auf mehrere Orte (Uber d_gn ganzen
nna onsistenz begrenzt) begrenzt) Schlachtkorper verteilt)

| Veréinderungen am Kopf und am Schlachtkérper © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 10




Folgende Verdnderungen kénnen am Schlachtkérper des Rindes unter anderen auftreten (bitte anklicken

Verdnderung des
Einschusskanals

Auszehrung
(Kachexie)

Abszess
(Apostem, Eiteransammlung
im Gewebe)

Schleimbeutelveréinderung
(Hilfsschleimbeutel |
Schleimbeutelentziindung)

| Veréinderungen am Kopf und am Schlachtkérper — Ubersicht

Druckgeschwiir
(Dekubitus, ,Liegebeule’)

Gelenkentzliindung

Brustfellentziindung
(Pleuritis)

Bauchfellentziindung

(Arthritis) (Peritonitis)
Bluterguss Verunreinigung
(Hamatom) (Kontamination)
Knochenbruch
(Fraktur)
© Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 11



| ABSZESS

synonym: Apostem, Eiteransammlung im Gewebe i
HinterfuBwurzel-

gegend
(Tarsalgegend)

Bei einem Abszess handelt es sich um eine abgekapselte Eiteransamm-
lung infolge einer entzlindlichen Gewebseinschmelzung. Ursdchlich sind
unter anderem Infektionen mit Erregern (wie beispielsweise den Bakte-

rien Trueperella pyogenes | Bacteroides spp. | Fusobacterium spp.) oder

mogliche lokale Reaktionen nach Injektionen. Oberschenkel- |

Sitzbeinhocker-
gegend
Kniegegend
HAUFIGE LOKALISATION

Abszesse konnen an allen Kérperstellen und Organen auftreten.
Haufig sind folgende Bereiche betroffen:

Kontaktstelle
Netzmagen -
Leber —
Bauchfell -
Zwerchfell

Schultergegend

Schlachtkérper — hdaufige Lokalisation von Abszessen

| Abszess © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 12




Flanke (links) — Abszess im Bereich der 10. Rippe (abgekapselt | Anschnitt)

| Abszess © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 13




| AUSSEHEN | KONSISTENZ

Die GroRe variiert von kleinen bis zu groBen Abszessen. Die Konsistenz des Abszesses variiert je nach Fullungsvolumen, Erreger-
beteiligung und Reorganisationsgrad von weich-elastisch, prall-elastisch

Ein Abszess ist meist geschlossen. Infolge einer Fistelbildung (ante mor- bis zu teigig oder fest.

tem) oder eines Traumas (ante | post mortem) kann ein Abszess erdffnet

sein.

e 7

Halsgegend (rechts) — Abszess (abgekapselt)

Tarsalgelenksgegend (rechts) — Abszess (eréffnet)

| Abszess © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 14




[
| INHALT

Im Inneren des Abszesses befindet sich meist gelblicher bis griin-gelbli-
cher Eiter. Die Konsistenz des Eiters variiert von niedrig- ber hochviskos
bis fest (verkdsend). Beim Rind ist der Eiter oft zah und dick (Dietz und
Litzke 2004).

Oberschenkelgegend (rechts) — Abszess (eréffnet) mit Eiteraustritt

Hufthockergegend (links) — Abszess (eroffnet) | Verunreinigung
mit Eiter | Einblutungen in Unterhautgewebe am Hufthocker
(Verdacht: infolge Druckbelastung)

| Abszess © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 15



|ANZAHL

Fir die fleischhygienerechtliche Beurteilung ist die Anzahl der Abszesse
am Tier relevant. Bei einzelnen Abszessen spricht man von singuldren
Abszessen, bei mehreren Abszessen von multiplen Abszessen.

Bei multiplen Abszessen ist zu Gberprifen, ob diese infolge einer syste-
mischen Infektion (Verbreitung der Bakterien tber das Blut, die Lymphe
oder die Hirn-Ruckenmarks-Flussigkeit) entstanden sind und in einem
pathologischen Zusammenhang stehen.

pse\‘\

4szeSS (abgeka

| Abszess © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 16



GENUSSTAUGLICHKEIT

Beurteilung

Merkmal
nach FIUStatV

Begriindung

Recht

| Abszess

ABSZESS

Schlachtkdrper genusstauglich

nach Entfernung der einzelnen Abszesse
und des kontaminierten Gewebes
(Teilschaden)

4.2.2

Abszesse

ein Abszess oder mehrere Abszesse
ohne systemischen Zusammenhang

Entfernung einzelner Abszesse und
kontaminierten Gewebes als Teilschaden
moglich (ggf. abzugsrelevant)

Artikel 45 Buchstabe o
der Durchfuihrungsverordnung (EU)
2019/627

Schlachtkdrper und Nebenprodukte a

der Schlachtung genussuntauglich

3.23

multiple Abszesse

Anzeichen einer systemischen Erkrankung

Entfernung als Teilschaden beim Vorliegen
von multiplen Abszessen aufgrund der
systemischen Erkrankung nicht méglich

Artikel 45 Buchstabe f
der Durchfiihrungsverordnung (EU)
2019/627

Hinweis:

Bei Vorliegen multipler Abszesse
ist eine weitergehende Unter-
suchung des Schlachtkérpers auf
Hinweise einer Generalisierung
oder einer systemischen
Erkrankung durchzufihren.

Zusdtzlich kann eine bakteriologi-
sche Untersuchung (BU) eingelei-
tet werden.

© Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 17



| FALLBEISPIELE AUS DER FLEISCHUNTERSUCHUNG
# FU-AIR
Beurteilen Sie die Genusstauglichkeit des Schlachtkérpers fir den # FU-AIR LOSUNG

menschlichen Verzehr (nur unter Berlcksichtigung des Aspekts
,Schleimbeutelveranderung’).

',

N

N P

| Fleischuntersuchung des Kopfes und des Schlachtkérpers (Rind) - Fallbeispiel © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fur Sicherheit und Qualitat bei Fleisch &




FALLBEISPIELE AUS DER FLEISCHUNTERSUCHUNG

FALLBEISPIEL 1

Beurteilen Sie die Genusstauglichkeit des Schlachtkérpers fir den é # FU-AIR LOSUNG
menschlichen Verzehr (nur unter Bericksichtigung des Aspekts
Schleimbeutelverénderung),

(Rind) - Fallbeispiel

© Max (MRI) 2021 - Institu

Qualitat bei Fleisch

MRI — Institut flir Sicherheit und Qualitat bei Fleisch
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| Fallbeispiel zur Fleischuntersuchung des Rinderschlachtkérpers - FU-IBR © Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitat bei Fleisch
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GENUSSTAUGLICHKEIT

Beurteilung

Merkmal
nach FIUStatV

Begriindung

Recht

| Abszess

ABSZESS

Schlachtkdrper genusstauglich

nach Entfernung der einzelnen Abszesse
und des kontaminierten Gewebes
(Teilschaden)

4.2.2

Abszesse

ein Abszess oder mehrere Abszesse
ohne systemischen Zusammenhang

Entfernung einzelner Abszesse und
kontaminierten Gewebes als Teilschaden
moglich (ggf. abzugsrelevant)

Artikel 45 Buchstabe o
der Durchfuihrungsverordnung (EU)
2019/627

Schlachtkdrper und Nebenprodukte a

der Schlachtung genussuntauglich

3.23

multiple Abszesse

Anzeichen einer systemischen Erkrankung

Entfernung als Teilschaden beim Vorliegen
von multiplen Abszessen aufgrund der
systemischen Erkrankung nicht méglich

Artikel 45 Buchstabe f
der Durchfiihrungsverordnung (EU)
2019/627

Hinweis:

Bei Vorliegen multipler Abszesse
ist eine weitergehende Unter-
suchung des Schlachtkérpers auf
Hinweise einer Generalisierung
oder einer systemischen
Erkrankung durchzufihren.

Zusdtzlich kann eine bakteriologi-
sche Untersuchung (BU) eingelei-
tet werden.

© Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 17



FALLBEISPIELE AUS DER FLEISCHUNTERSUCHUNG

FALLBEISPIEL 2

Beurteilen Sie die Genusstauglichkeit des Schlachtkérpers fir den é # FU-AIR LOSUNG
menschlichen Verzehr (nur unter Bericksichtigung des Aspekts
Schleimbeutelverénderung),

(Rind) - Fallbeispiel

© Max (MRI) 2021 - Institu

Qualitat bei Fleisch

MRI — Institut flir Sicherheit und Qualitat bei Fleisch

30.09.2021 29
SIS
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| Fallbeispiel zur Fleischuntersuchung des Rinderschlachtkdrpers — FU-INR

g
e

© Max Rubner-Institut (MRI) 2021 — Institut fiir Sicherheit und Qualitat bei Fleisch



GENUSSTAUGLICHKEIT

Beurteilung

Merkmal
nach FIUStatV

Begriindung

Recht

| Abszess

ABSZESS

Schlachtkdrper genusstauglich

nach Entfernung der einzelnen Abszesse
und des kontaminierten Gewebes
(Teilschaden)

4.2.2

Abszesse

ein Abszess oder mehrere Abszesse
ohne systemischen Zusammenhang

Entfernung einzelner Abszesse und
kontaminierten Gewebes als Teilschaden
moglich (ggf. abzugsrelevant)

Artikel 45 Buchstabe o
der Durchfuihrungsverordnung (EU)
2019/627

Schlachtkdrper und Nebenprodukte a

der Schlachtung genussuntauglich

3.23

multiple Abszesse

Anzeichen einer systemischen Erkrankung

Entfernung als Teilschaden beim Vorliegen
von multiplen Abszessen aufgrund der
systemischen Erkrankung nicht méglich

Artikel 45 Buchstabe f
der Durchfiihrungsverordnung (EU)
2019/627

Hinweis:

Bei Vorliegen multipler Abszesse
ist eine weitergehende Unter-
suchung des Schlachtkérpers auf
Hinweise einer Generalisierung
oder einer systemischen
Erkrankung durchzufihren.

Zusdtzlich kann eine bakteriologi-
sche Untersuchung (BU) eingelei-
tet werden.

© Max Rubner-Institut (MRI) 2021 - Institut fir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch & 17
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Was kommt noch und wie geht”s weiter?

Schulungsfilme im Teilprojekt ,Mastschwein®

» Schulungsfilme im Teilprojekt ,Rind®

= Zusammenarbeit mit dem Eidgenossisches Departement des Innern [EDI]
Bundesamt fur Lebensmittelsicherheit und Veterinarwesen [BLV]

Ubersetzung in die Sprachen Englisch und Franzésisch
[voraussichtlich August 2022]

= Schulungsmaterialien im Teilprojekt ,Broiler”

offene Stelle
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Thank you | Danke | Merci

an die folgenden Stellen fur die Kooperation bei der Foto- und Filmerstellung im Teilprojekt 2 [Rind]:

Tonnies Meat ApS & Co. KG Vion Beef B.V. Vion Waldkraiburg GmbH
[Rheda-Wiedenbruck] [Buchloe] [Waldkraiburg]
Westfleisch SCE mbH, Fleischcenter Liibbecke Kreis Minden-Liubbecke

[Lubbecke] [Veterinaramt; Lubbecke]

an alle beteiligten Fachexpert:innen fur die Begutachtung



W
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Wo ist das Dokument im FIS-VL zu finden?

;, > A - Z Themen des Verbraucherschutze§(Allg...  moderiert

Site-Dashboard Dokumentenbibliothek Links Kalender Mehr

t Dokumente > Gremien = LAV und ihre Arbeitsgruppen =
LAV Arbeitsgruppe Fleisch- und Gefligelfleischhygiene und fachspez. Fragen von Lebensm. tierischer Herkunft (AFFL) =

AFFL-Ordner (&ffentlich) = Schulungsunterlagen Schlachttier- und Fleischuntersuchung

eSFU - Schulungsmaterialien zum Rind

- Nutzungshandbuch
MRI; Brief

Gefallt mir 0
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Welche Copyright-Informationen sind zu beachten?

Nutzung zu Schulungszwecken in Aus- | Fort- und Weiterbildung — beispielsweise

»  Fortbildung nach Anhang Il der Delegierten Verordnung (EU) 2019/624
=  Unterstltzung der veterinarmedizinischen Ausbildung

kostenfreie Bereitstellung fur die mit der Schlachttier- und
Fleischuntersuchung zustandigen oder mit der diesbezuglichen
Aus- | Fort- und Weiterbildung beauftragten Institutionen

Freigabe nur fur nicht kommerzielle Vorfuhrungen

Untersagung und zivil- und strafrechtliche Verfolgung von Uberspielung, Tausch
oder Vervielfaltigung, 6ffentliche Sendung oder Vorfuhrung auf3erhalb von inhalts-
orientierten Veranstaltungen, sonstige nicht genehmigte Nutzung oder deren Duldung

© Max Rubner-Institut [MRI] 2021
— Institut fur Sicherheit und Qualitat bei Fleisch. Alle Rechte vorbehalten.
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How to get access to these training materials?
= Please send an e-mail to Institut. FL@mri.bund.de
[until 30t Sept. 2021 also CC to: Patric.Maurer@mri.bund.de]

using your university | competent authority | relevant ministry | institutional address

= Please refer to “Project eSFU
— Training materials for official ante-mortem and post-mortem inspection”
and state the requested species and languages

Describe the use
[e. g. teaching veterinary students in meat hygiene | training OVs or OAs ...]

Confirm to accept the Copyright information described here |
in the training materials

DE [Nov 2021]

[EN FR-Aug 2022] Be happy and keep in mind the following material
regarding poulty [2022 | 2023].
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