Kritische Kontrollpunkte bel der Salmonellen- w
bekdmpfung in der Hahnchenmast “
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Salmonellen noch ein Thema In der deutschen
Hahnchenmast?

Ziel der EG VO 2160/2003 <1% der Hahnchenbestande
bis 2011 (S.e. + S.t.) Lo 2

)

e Ieh belastet\ '

J

www.noz.de/.../63091/studie-viele-ha
Fast acht Prozent der Hahnchen im H
haben Kontrollen der LaAnder ergeben

www.express.de/...test-findet-salmonell
haehnchenfleisch-4852892 ,
Zartes Hahnchenfleisch gilt als leicht ug
Doch die Qualitat ist oft schlecht. Das ze
der Zeitschrift ,Oko-Test“. In fast der ...
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Salmonellenpravalenz in deutschen -
Masthahnchenbestanden “
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Eigenkontrollen und amtliche Untersuchungen
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Frage? &
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was passiert mit einem in der Eigenkontrolle
Salmonellen positiven Hahnchenbestand?

EG VO 2160/2003 Senkung der Salmonellenpravalenz
In Primarproduktion

EG VO 646/2007 Durchfihrung der VO 2160/2003 beim
Masthahnchen

,2Huhner-Salmonellen-Verordnung*

EG VO 178/2002 Art. 14 Abs. 2 ,sichere Lebensmittel”
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Pflichten des Erzeugers
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Eigenkontrolluntersuchung innerhalb von
21 Tagen vor Schlachtung

Ergebnis muss vor Schlachtung vorliegen
(3-jahrige Aufbewahrung)

Ergebnis muss an Veterinaramt gemeldet
werden

ll ll

Eintragsquelle muss R+D Erfolg muss
ermittelt werden Uberprift werden




Uberprifung des R+ D Erfolgs &
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R+D Erfolg muss tUberprift

werden § 7 :..Untersuchung von ?
Tupferproben oder Abklatschproben nach
dem Stand der Technik ..

Nur bel Salmonellen der
Kategorie |

Und die anderen?
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CCP’s zur UberprUfung der R+ D Massnahmen
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R+D Erfolg muss
Uberpruft werden

1. Betriebsstruktur
2. Serovarunterschiede

3. Beprobungsintensitat

4. Bestandsunterschiede
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Betriebsstruktur &
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Biogasanlage

Andere Tierhaltung

Betriebslage
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Serovarunterschiede &
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Darmassoziiert
lipophil

JFuttersalmonelle”
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Beprobungsintensitat &
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Bestandsunterschied
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Hygienischer Zustand (Hygieneschleuse, Kafer-
Schadnagerpopulation....

Baulicher Zustand (Baudefekte, Photovoltaik...)
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Salmonellenbekampfung auf B
einer Masthahnchenfarm

Schwachstellenanalyse

- R+D Programm
- Arbeitsablaufe

- Kéfer, - Schadnagerbefall

Risikoanalyse
- Biogasanlage
- hohe Besucherfrequenz

- baulicher Zustand

Die Salmonellenbekampfung in

Masthahnchenbetrieben erlaubt keine Kompromisse
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Eintragsmoglichkeiten

N\

Schlachterei «— Aufzichter

A A

Elterntiere —— Bruterei II I

Futtermuhle Fleisch
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Eintrag in Schlachterel
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Positive Schlachterei Proben
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Die Salmonelle &
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Uberlebensrate:

Einstreu: 21 — 144 Tage

Stallwande: 2 — 170 Tage
Fliegen: 5 — 60 Tage
Federn: 1-4Jahre
Kot: 2,5 Jahre

Widerstandsfahigkeit ist von Serovar zu Serovar
unterschiedlich
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Die Salmonelle &
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zwischen ph 4 und ph 9
Uberlebensfahig

’ Bei 70°C in 10 min abgetotet:

! \

frosthart bis -25° C

Salmonella infantis extrem fettliebend
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Schwachstellenanalyse &
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R + D - Ergebnis Mastfarmen von 20 untersuchten im
Schlepptupfer positiver Farmen
0O 1 Sonstiges

0O 8 negativ
< B 3 Vorraum
06 Umenkroev{
B 2 Boden ‘
@0 Luftung O 1 Futtersystem
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Ergebnisse der R+D Kontrollen 94
(17,6%) positiv von 533 Proben

Vorraum

m Abluftkamin

Tore

B Wasserleitung

m Seilwinde
Sommerliifter
Strohlager
Schlauch/Hochdruckreiniger
Zuluft

u Vorplatz

C Umgebung >
Kafer

m Ofen

Sonstiges
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Problemzonen | &)
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Boden

1. schlechte Reinigung

2. Fugenproblematik

3. Unzureichende Desinfektion
4. Wiedereintrag von auf3en

Gulli /Abflusssystem

1. schlechte Reinigung
2. Ansaugen der Salmonellen durch Unterdruck
3. Verschluss!!!

Vorraume

1. Vergessen

2.schlechte Reinigung

3. Schwierig zu desinfizieren

4. Schneller Wiedereintrag von auf3en
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Problemzonen I &)
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Umgebung

1. schlechte Reinigung (Vorplatze, Tore)

2. Keine Reinigung moglich

3. Kontakte mit Stallinnenleben (Maschinen,
Werkzeug, Personal)

Biogasanlage
1. Salmonellenhaltiger Mist verbleibt auf Betrieb
2. Tagliche Staubaufwirbelung

3. Personalkontakt
4. Raumliche Nahe zum Stall
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Wann ist ein Betrieb frel? &)
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Wann ist ein Betrieb frel? @,

BRUTEREI SUD

ro
M

o

m Datenrethenl

—_—

<
o

O R R
,,\\\ ,,Q\ \\\ Q\ \\\ \\\ Q\ Q\ ,\Q\ ,\Q\ ,\\\\ ,,Q\ ,\Q\ Q\ ,\Q\ ﬁc\ ,&\ .-,Q\
> & ¥ ¢ @ \\v\\\w@@‘/\\ 0§ @7
\" NN \° \\“ N \\ NN NN N NN \k \b NN

01.07.2016 21 © 2004 F. Aigner



SV

R + D Kontrolle Mittel zur Erfolgskontrolle
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R + D Kontrolle Mittel zur Erfolgskontrolle X,
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Zusammenfassung &
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Ordentliche R + D nach jedem Durchgang notwendig

Gewissenhafte Eigenkontrollen zur frihzeitigen Gefahrenerkennung

Je langer Salmonellen im Bestand desto schwieriger ist Eradikation

R + D Kontrollen geben Aufschluss tber Problemstellen und Effektivitat der
Reinigung

Strikte Hygieneschleusenanwendung zur Verhinderung der Wiedereinschleppung

Falls R+ D Kontrolle negativ: jede Woche Sockentupfer nehmen

Geduld — Reinigen — Geduld — Reinigen — Geduld — Reinigen — Geduld - Reinigen
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