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Zur Geschmacksbeeinflussung der Kartoffel durch die
Behandlung mit Hexa-Priparaten.

Von Erika Schwartz

(Kartoffelkifer-Forschungsstation der Biologischen Zentralanstalt fiiz Land- und Forstwirtschaft,
Miihlhausen/Th.).

Mit 8 Tabellen.

Zusammenfassung.

Bei Verwendung von hexa-haltigen Priiparaten der bisherigen Fabrikationsmethoden ist eine Geschmacks-
beeinflussung der Kartoffelknollen fast immer vorhanden. Stirke und Art der Beeinflussung unterliegen
einer verhiltnismiflig groBen Schwankungsbreite. Die chemischen Bestandteile, welche die Geschmacksver-
inderung verursachen, kénnen aus dem Boden aufgenommen, durch die Korkschicht der Schale in das
Innere der Kartoffel eindringen und auflerdem wahrscheinlich auch durch die oberirdischen Teile der
Pflanze aufgenommen und zu ihren unterirdischen Teilen geleitet werden.

Infolgedessen ist die grofere Anzahl der bisherigen hochinsektizid wirksamen Hexa-Mittel nur mit
einem gewissen Vorbehalt anzuwenden. Die neuen ,praktisch geruchs- und geschmacksfreien® Hexa-Mittel
stellen im Vergleich zu den bisherigen Hexa-Mitteln in bezug auf die geschmackliche Verinderung der

Kartoffel einen wesentlichen Fortschritt vor, wenngleich die insektizide Wirkung dieser Mittel,

soweit

sie in der Kartoffelkifer-Forschungsstation Miihlhausen vorlagen und gepriift wurden, noch nicht den

gleichen Grad wie die bisherigen Mittel zeigten.

Die Zahl der chemischen Priparate, die auf Hexa-
Basis aufgebaut sind und die der Kartoffelkifer-
Forschungsstation Miihlhausen/Th. zur Priifung ihrer
insektiziden Wirkung zugestellt wurden, ist in den
letzten Jahren stindig gestiegen. Die im allgemeinen
gute und schnelle Wirkung dieser Pflanzenschutz-
mittel in kontaktinsektizider Hinsicht und die immer
wieder in der Fach- und Tagespresse auftauchenden
Geriichte und Hinweise auf die Geschmacksbeein-
trichtigung durch die Verwendung hexa-haltiger Pri-
parate machten es notwendig, sich auch mit diesen
Begleiterscheinungen der Hexa-Mittel zu beschif-
tigen.

Der Durchfithrung der geschmacklichen Erprobung
chemisch behandelter Kartoffeln stehen einige
Schwierigkeiten entgegen. Die Ursachen, die zu
einer geschmacklichen Beeinflussung der behandel-
ten Pflanzen fiilhren kénnen, sind noch nicht sicher
bekannt. Von der Vielzahl der Methoden, die zur
Vorbereitung der Kartoffeln tiir die Geschmacks-
priifungen bereits von anderen Stellen entwickelt
wurden, konnte bisher noch keine Methode den An-
spruch auf Alleingiiltigkeit erheben.

Eine weitere Schwierigkeit liegt in der Festlegung
und in der Bewertung der einzelnen Geschmacks-
merkmale. Es besteht durchaus die Moglichkeit, dafl
bei bestimmten Geschmackseindriicken, von den
Teilnehmern véllig unbeabsichtigt, leicht eine Uber-
bzw. Unterbewertung eintritt, da die Beurteilung des
Geschmackes weitgehend rein subjektiven Gesichts-
punkten unterliegt. Durch das Bemiihen, ein méglichst
objektives Urteil abzugeben, kann bereits eine psycho-
logische Beeinflussung auf den Priifungsteilnehmer
im positiven wie auch im negativen Sinne ausgeiibt
werden, so dafl die Teilnehmer nicht- mehr véllig

unbefangen den Kartoffelproben gegeniiberstehen.
Alle diese Umstinde bewirken, daBl die Priifungs-
ergebnisse nur einen relativen Wert besitzen und
miteinander nicht vergleichbar sind, wenn die Prii-
fungen nicht unter véllig gleichen #“ufleren Bedin-
gungen und immer mit dem gleichen Personenkreis
durchgefiihrt werden.

Die Kartoffelkiifer-Forschungsstation Miihlhausen
(Thiir.) ging bei ihren Versuchen davon aus, eine
Methode zu entwickeln, bei der die erwihnten
Schwierigkeiten weitestgehend ausgeschaltet wurden.
Bei ihren Versuchen brachte die Kartoffelkiifer-
Forschungsstation die Kartoffeln mit den zu erpro-
benden chemischen Préparaten wunter Bedingungen
zusammen, die nach Mboglichkeit den tatsiichlichen
Verhiltnissen im Freiland angepafit wurden.

Die Versuche begannen erstmalig im Jahre 1947.
Wihrend der Sommermonate wurden Parzellen mit
je 9 Kartoffelpflanzen einer dreimaligen chemischen
Behandlung zu den fiir die Bekimpfung des Kar-
toffelkiifers vorgeschriebenen Behandlungsterminen
unterzogen. Bei den Staubmitteln wurde die Anwen-
dungsmenge von etwa 40 kg/ha gewihlt, weil sich
wihrend der Laboratoriumspriifungen auf Imagines
die meisten Prédparate in der Dosierung von 20 kg/ha
als nicht ausreichend erwiesen hatten. Bei den
Spritzmitteln fanden die jeweils als insektizid aus-
reichend wirksam ermittelten Anwendungsmengen
Verwendung.

Bei den Probeessen wurden die Kartoffeln mit
und ohne Salzbeigabe, als Pellkartoffeln sowie als
Kartoffelbrei gepriift. Die Geschmackspriifungen der
Knollen behandelter Pflanzen fanden je zwei- bis
dreimal statt. Unbehandelte Kartoffeln wurden stets
zum Vergleich herangezogen.
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Tabelle 1

19438 1949
Anzahl und che- Be- o n m flac Anzahl und che- Be- e
mische Grundlage | wertungs- Bveemtra:;ﬁlgungs— mische Grundlage | wertungs- Beelntrﬂfilélgungs-
der Priparate ziffer & der Préparate ziffer g
1 {
ggﬁ:?;rllge‘te 2,0 unbeeintrichtigt Egﬁf?gﬁlgelbe 2,0 unbeeintrichtigt
1 Hexa-Priparat 2,3 kaum merklich 2 Hexa-Préparate 2,4 kaum merklich
beeintrichtigt beeintrichtigt
3 Hexa-Priparate 2,9 beeintrichtigt 3 Hexa-Priiparate 2,9 beeintrichtigt
9 Hexa-Priiparate 41 stark beein- 7 Hexa-Préparate 46 stark beein-
trichtigt tréachtigt
1 DDT-Priparat 2,0 unbeeintrichtigt 1 DDT-Préparat 1,6 unbeeintréichtigt
— — — 5 DDT-Priparate 2,2 kaum merklich
] beeintriichtigt
|
i g:ﬁﬁ‘séﬁld DDT- 2,7 beeintrichtigt e I(—}Igl’_(:;'sg?d DDT- 1,9 unbeeintrichtigt
o Do kaum merklich S Do kaum merklich
1 E-Préparat = beeintrichtigt 1 E-Préparat 2,3 beeintrichtigt
I.
— l — — 1 As-Priiparat 2,0 unbeeintrichtigt

Bei jeder Geschmacksbeurteilung wurden die Ge-
schmackseindriicke von den einzelnen Teilnehmern
schriftlich ohne vorherige miindliche gegenseitige
Verstindigung niedergelegt. Bei der spiteren Zu
sammenstellung der Urteile ergab sich als charak-
teristische negative Geschmacksrichtung bei hexa-
behandelten Kartoffeln muffig, kratzend, bei
DD T -behandelten Kartoffeln leicht metallisch
oder chemisch behandelt, wihrend mitunter die
unbehandelte Kontrolle mit fade, siiffilich oder
auch leicht bitterlich bezeichnet wurde, wobei
die Zubereitung ohne Salzbeigabe allerdings eine
Rolle gespielt haben diirfte. Gleichzeitig gab jeder
Teilnehmer iiber den Grad der Genieflbarkeit eine
Gesamtnote zwischen 1 und 5 ab, die dann zur Er-
rechnung der durchschnittlichen Bewertungsnote
diente. (1 = sehr gut, 2 = gut, 3 = mittelmiBig,
4 = schlecht, 5 = sehr schlecht.)

Durch Mitteln aller Bewertungsnoten, die den
Kartoffeln jedes Priiparates bei den verschiedenen
Probeessen gegeben wurden, konnte ein durchschnitt-
licher Gesamtwert der geschmacklichen Beeinflussung
zahlenméfig festgelegt werden, der als Bewertungs-
ziffer bezeichnet wurde. Fiir den Beeintréchtigungs-
grad ergaben sich aus der Erfahrung der Geschmacks-
erprobungen folgende Bezeichnungen:

von 1—2 = unbeeintrichtigt,

von 2,1—25 = kaum merklich beeintriichtigt,
von 2,6—3,6 = beeintrichtigt,

von 3,6—5 = stark beeintriichtigt bis

ungenieflbar.

Die Anzahl der Teilnehmer betrug bei jedem Essen
10—15. Als Vergleichsmittel fiir die geschmackliche
Verdanderung der Kartoffeln bei Verwendung won
Hexa-Priparaten wurden herangezogen: DDT-Préa-
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parate, kombinierte DDT-Hexa-Priparate, ein Pri-
parat der E-Gruppe und im Jahre 1949 ein arsen-
haltiges Priparat.

Die Versuchsergebnisse der beiden Jahre 1948 und

1949 ergaben im wesentlichen Ubereinstimmung (vgl.
Tabelle 1).

Der weitaus griofite Teil der untersuchten Hexa-
Préparate beeinflufite den Geschmack der Knollen
so erheblich, daf} er als ,stark beeintrichtigt® be-
zeichnet wurde. \Wihrend im Jahre 1948 von 9 Pri-
paraten, die den Geschmack ,stark beeintrichtigt
hatten, bei 6 Préparaten noch der Zusatz ,jungenief’-
bar“ gegeben wurde, erhielten im Jahre 1949 alle
7 Pridparate, die den Geschmack ,stark beeintréch-
tigten®, gleichzeitig auch die Beurteilung ,ungenief3-
bar“. Die genaue Festlegung der Geschmacksrichtung
war bei den ,kaum merklich beeintrichtigten® Kar-
toffeln schwierig. Es wurde hiufig aufler ,kratzend-
muffig® auch der Ausdruck ,metallisch schmeckend*
gebraucht. Mit zunehmender Geschmacksbeeintréch-
tigung nahm aber die Bezeichnung , muffig® zu. Auf-
fallig war die Beobachtung, dafl bei den ,stark
beeintrachtigt schmeckenden Kartoffeln mehrfach
schon wihrend des Schilens und wihrend des Koch-
prozesses ein deutlich erkennbarer muffig-dumpfer
Geruch beobachtet wurde. Die gleichen Beobachtun-
gen machte Trappmann (4). Lin 24stiindiges
Wissern der geschilten Kartoffeln vor dem Iochen
brachte keine Besserung des Geschmackes. Auch
durch Anderung der Zubereitungsart konnte eine
Minderung der Geschmacksbeeinflussung nicht er-
reicht werden, Teilweise wurde die geschmackliche
Beeintrichtigung bei einer Zugabe von Salz sogar
noch stirker empfunden (vgl. Tab. 2).

Um festzustellen, wieweit die Geschmacksbeein-
flussung Schwankungen unterworfen ist, fanden



2 Tabelle 2

ohne Kochsalz zubereitet mit Kochsalz zubereitet
Praparat Beein- Beein- . Beein- Beein-
¢ ..eT]{} ¢ trachti- Allgemeines tr"cllti ¢ trachti- Allgemeines
pass gungsgrad Urteil ZFaliis gungsgrad Urteil
nein : ja v. 1—5 WS 5 | w A=
Unbehandelte . « | kaum merklich . G g
Kontrolle 13 : 2 2,1%) l beeintréchtigt 14 : 0 1,7 . unbeeintrichtigt
Hexa-Priparat 1 il g 9 2,1 kaum Iperk.li(:h 0: 14 il 3,4 beeintrichtigt
beeintrichtigt
" X stark beein- i stark beein-
Hexa-Préaparat 2 0: 15 4,5 foAclitiat 0: 14 46 | trachtigt
- . |stark beein- . stark beein-
Hexa-Préaparat 3 0: 15 4,7 trachtigt 0: 14 49 tradhtigt
E-Priparat 4 13 : 2 1,9 | unbeeintrichtigt 5: 9 2,7 !beeintr’échtigt

*) Der reine Kartoffelgeschmack der unbehandelten Kontrolle wurde bei diesem Probeessen zum Teil als
»iade“ empfunden; daher erklidrt sich die verhiiltnisméfig ungiinstige Bewertungsnote von 2,1.

vergleichende Versuche statt. Sehr wunterschiedlich
geschmacksveridndernde Priiparate wurden mehrere
Jahre hintereinander gepriift. Die Gegeniiberstellung
der Ergebnisse der verschiedenen Jahre lief ganz
erhebliche Schwankungsbreiten erkennen, die sich
zwischen ,kaum merklich“ bis ,stark beeintridchtigt®
bewegten.

Die Auswertung und der Vergleich der Versuchs-
ergebnisse bei den Staub- und Spritzmitteln ergaben
keine Unterschiede in bezug auf die Verinderung
des Geschmackes.

Auf Grund der bisweilen als leicht fade bezeich-
neten Geschmackes der unbehandelten Kontrolle,
dessen Ursache in der salzlosen Zubereitung zu
suchen ist, hatte die unbehandelte Kontrolle in den
meisten Féllen nur die Note 2 erhalten. Durch Mitteln
der Einzelbewertungen wurde ebenfalls die durch-
schnittliche Bewertungsnote 2 errechnet.

Die geringe Abweichung von 2—22 die beim
Vergleich der Bewertungsziffern bei den DDT-
Prdparaten mit den Bewertungsziffern der un-
behandelten Kontrolle auffillt (siehe Tabelle 1),
ist ein Beweis dafiir, dafl geschmackliche Beein-
flussungen durch DDT im Vergleich zu denen der
Hexa-Préparate nur als unwesentlich anzusehen sind.
Auch sonst wurden bei den Knollen der mit DDT-
haltigen Préparaten behandelten Pflanzen die oben
beschriebenen Beobachtungen nicht gemacht. Die ge-
ringen Geschmacksverdnderungen (vergl. Tabelle 1)
hielten sich innerhalb der Schwankungsbreite, die-
sich bei jeder Geschmacksbeurteilung ergibt. Die
Zubereitung ohne Salzzugabe mag bei der Beurtei-
lung auch hier eine gewisse Rolle gespielt haben.

Fir die Priifung der geschmacklichen Beein-
flussung durch Hexa-DDT-Gemische stand nur ein
Priparat zur Verfiigung, das, in zwei aufeinander-
folgenden Jahren gepriift, auffallende Unterschiede
in der Geschmacksbewertung zeigte. Trotz des ge-
ringen Gehaltes von nur 10% Hexa- gegeniiber 5
DDT-Wirkstoff hatte anscheinend auch hier die
Hexa-Beimengung die entscheidende Rolle bei der
Geschmacksbeeinflussung tibernommen (vgl. Tab. 1).

Die Knollen der mit einem E-Priparat behandelten
Pflanzen zeigten in den beiden Versuchsjahren nur
eine geringe Verdnderung des Geschmackes, die als
,.chemisch® bezeichnet wurde.

Kartoffeln arsen-behandelter
keinen Beigeschmack.

Pflanzen halten

Aus den bisher dargestellten Ergebnissen ist der
Schlufl zu ziehen, dafl die bisherigen hexa-haltigen
Préaparate im Vergleich zu den Préparaten mit
anderer chemischer Grundlage den Geschmack der
Kartoffel so weitgehend und nachhaltig verindern
kénnen, dafl die Knollen zum Teil ungenieflbar
werden.

Die Priifung der hexa-haltigen Préparate, die von
den Firmen als ,praktisch geruchs- und geschmacks-
frei bezeichnet wurden, brachte Ergebnisse, die den
Gebrauch von Hexa-Mitteln in einem wesentlich an-
deren und giinstigeren Licht erscheinen lassen.

Aus Tabelle 3 sind Art und Stirke der Ge-
schmacksbeeintrichtigung bei der Kartoffel und die
Stirke der Geruchsempfindung bei diesen Mitteln
zu ersehen.

Die geschmackliche Beeinflussung der Kartoffein
war bei diesen vier Mitteln viel geringer als bei den
frilheren Hexa-Mitteln. Allerdings war eine gewisse
Parallelitdt zwischen der Stdrke und der Schnellig-
keit der insektiziden Wirkung und der Stirke .der
Geschmacksverinderung festzustellen. Besonders
deutlich war diese Abhingigkeit bei zwei Priparaten
ersichtlich, die in den Vorjahren sowohl auf ihre
insektizide Wirkung als auch auf die geschmack-
liche Beeinflussung gepriift waren und nun in den
beiden neuen Aufbereituﬁgen Nr. 7 und Nr. 8 in
Tabelle 3 zwar eine wesentlich geringere geschmack-
liche Beeinflussung aber auch geringere insektizide
Wirkung zeigten. Zwischen der Stirke der Ge-
ruchsempfindung und der Stirke der Geschmacks-
beeintrichtigung konnte nicht die gleiche Parallele
gezogen werden.

Wihrend der Zubereitung wurden Beobachtungen
iiber schlechten Geruch wie bei einigen Hexa-Prii-
paraten der Vorjahre nicht gemacht.
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Tabelle 3 =

Geschmacksbeeintrichtigung Geruchsempfindung
Priparat Insektizide B = == = G h ==
4 Wirksamkeit wertlel; o | Beeintrichtigungs- Sig‘;ﬁés- Geruchs-
ziffverg grad %) bezeichnung
noch deutlich er-
Hexa-Préparat 5 sehr gut 2,9 beeintrichtigt 5 kennbarer Hexa-
Geruch
- mehr oder weniger
” o TS schwer zu definie-
Hexa-Praparat 6 gut 2,7 beeintrichtigt 4 render chemischer
Geruch
auf L, sehr gut - ‘ ]
= ; oy kaum merklich schwach, nicht
L8z gmtlilipenis Egé:ﬁg;ﬁs i i beeintrichtigl g unangenehm
H Pra t8 au§ IL4 sehr gu_t,lt 99 kaum merklich 3 schwacher, leicht
eSS g;fri::izilg:e?ﬁis Blcs b beeintrichtigt stechender Geruch
*) Kennzeichen der Geruchsstirke: 1 = geruchlos, 2 = schwach, 3 = mittelmiiflig, 4 = stark, fliichtig,
5 = stark, durchdringend.
Die Kldrung verschiedener Fragen, die sich im  hielten die hexa-behandelten Kartoffeln bei dem

Verlaufe der Versuchsdurchfithrung ergeben hatten,
machten noch Sonderversuche notwendig. Kartoffeln,
deren Laub im Vorjahre dreimal einer chemischen
Behandlung unterzogen waren, wurden ausgelegt. Im
Versuchssommer unterblieb dann jede weitere Be-
handlung. Es sollte festgestellt werden, ob bei Ver-
wendung von ,,geschmacklich beeintréchtigtem* Saat-
gut eine einwandfreie Kartoffel geerntet werden
kann, oder ob sich der unangenehme Geschmack
weiter iibertrigt. Die Geschmacksproben ergaben
bei allen Kartoffeln, die im Vorjahre ,,beeintrichtigt*
oder ,stark beeintrichtigt geschmeckt hatten, im
darauffolgenden Jahre im Nachbau ein Nachlassen
bzw. vélliges Verschwinden der geschmacklichen Be-
einflussung.

Zur TFeststellung auf welchen Wegen die ge-
schmacksverindernden Substanzen in die Knolle
dringen, wurde ein Hexa-Mittel unter verschiedenen
Bedingungen mit der Kartoffel in Beriihrung ge-
bracht:

1. unmittelbar durch Einstiiuben der Kartoffel-
knolle oder durch Benetzen mit einer Spritz-
brithe,

2. mittelbar durch Einstduben des Ackerbodens.

Zu 1. Der Kldrung der Frage, inwieweit die Kork-
schicht der Kartoffelschale. ein Hemmnis fiir die
Ubertragung geschmacksbeeinflussender Bestandteile
chemischer Mittel auf das Grundgewebe der Knolle
ist, diente folgender Versuch: Aus mittelgroen
Kartoffeln, die munter der Lang-Welte-Glocke mit
0,25 g (50 kg/ha) Hexa-Mittel gestdubt, dann in
Kristallisierschalen gelegt und 10 Tage lang etwa
3 cm mit Erde bedeckt waren, wurde ein Kartoffel-
brei hergestellt. Ein Teil der so behandelten Kar-
toffeln wurde vor der Zubereitung noch 21 Tage
lang an der Luft liegengelassen, nachdem die Erde
entfernt war. Als Vergleich dienten Kartoffeln, die
1 Stunde in einer 2,5%igen DDT-haltigen Spritzbriihe
(gleiche insektizide Wirkung wie das Hexa-Mittel)
gelegen hatten, ehe sie wie oben beschrieben weiter
behandelt wurden. Bei den Geschmacksproben er-
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ersten wie auch bei dem zweiten Probeessen die
Bewertungsnote 2,8, die DDT-behandelten Kartoffeln
dagegen die Bewertungsnote 3 bzw. 1,6. Bei den
DDT-behandelten Kartoffeln wurde also im Gegen-
satz zu den hexa-behandelten Kartoffeln ein Nach-
lassen der Geschmacksverinderung bemerkt, das
vielleicht durch das Verschwinden der in dem
Emulgator vorhandenen fliichtigen Ole zu erkliren
ist. Die geschmacksveridndernden Bestandteile der
chemischen Priparate haben also durch die Kork-
schicht der Schale in das Innere der Kartoffel ein-
dringen kdnnen.

Zun 2. In Ackerboden, in den im Friihjahr vor dem
Auslegen der Kartoffeln ein Hexa-Mittel (40 kg’/ha)
eingehackt war, wurden unbehandelte Knollen aus-
gelegt, weitere Behandlungen unterblieben. Die Kar-
toffeln erhielten die Geschmacksbewertung ,stark
beeintrichtigt und wurden als ,jungeniefbar® be-
zeichnet. Bei einem anderen Versuch, bei dem der
Boden um die aufgelaufenen Kartoffelpflanzen zu
den fiir die Kartoffelkifer-Bekdmpfung vorgeschrie-
benen Behandlungsterminen mit dem hexa-haltigen,
Mittel (20 kg/ha) bestiubt wurde, weitere Behand-
lungen danach ebenfalls unterblieben, schmeckten
die Kartoffeln zwar auch ,stark beeintriichtigt®,
wurden "aber doch nicht als ungenieffbar bezeichnet.
Die geschmackliche Beeinflussung der Knollen des
letzten Versuches war anscheinend nur infolge der
dicken Erdschicht zwischen Knolle und Bestédubungs-
mittel etwas schwicher. Die geschmackliche Beein-
flussung der mit dem DDT-haltigen Vergleichsmittel
behandelten Kartoffeln wurde als ,kaum merklich
beeintrichtigt beurteilt.

Bei diesem Versuch konnte festgestellt werden, daf}
durch die Einwirkung des Bodens eine Abschwichung
der geschmacksbeeinflussenden Faktoren nicht ein-
tritt. Da bereits von anderer Seite darauf hingewiesen
worden ist, dafl der Wirkstoff iiber ein Jahr im
Boden seine abtitende Wirkung behalten soll, ist
auch mit der Mbglichkeit zu rechnen, dafl auf
Ackern, auf denen im Vorjahre mit hexa-haltigen



Streumitteln eine Schadlingsbekdmpfung durchge-
filhrt wurde, eine wesentliche Geschmacksverinde-
rung der Kartoffel eintreten kann, wenn dieses Feld
zum Anbau von Kartoffeln benutzt wird.

Literaturnachweis.
1.) Miinchberg, Dr. P.: Uber das Hexachlorcyclo-

hexan und dessen vermeintliche Nachteile als
Wirkstoff von Pflanzenschutzmitteln. Nach-
richtenblatt Biologische Zentralanstalt Braun-
schweig 1, 1949, 52—56.

Kleine Mitteilung

Die derzeitige Regelung der staatlichen Hagel-
versicherung in Bulgarien.
Von Dozent Dr. C. Rommel, Bern.

Die Hagelversicherung in Bulgarien hat bekannt-
lich eine recht wechselvolle Entwicklung hinter sich.
Da das Hagelrisiko in Bulgarien schwer und sehr
sprunghaft ist, lehnten die privaten Versicherungs-
gesellschaften von jeher die Ubernahme der Hagel-
versicherung ab.

So nahm sich der Staat der Hagelversicherung an.
Die Etappen der staatlichen Hagelversicherung sind
die folgenden:

1896—1903. Obligatorium, niedrige Prémien, stark
reduzierte Ersatzleistungen je nach Scha-
denverlauf.

Fakultative Hagelversicherung 1t. Gesetz
vom 26. 12. 1910 durch die Bulgarische
Zentral-Genossenschaftsbank, ab 1934
durch die Bulgarische Landwirtschafts-
und Genossenschaftsbank. Geringe Be-
teiligung.

Beschrianktes Obligatorium durch die
Bulgarische Landwirtschafts- und Ge-
nossenschaftsbank gemifi Geselz vom
14. 2. 1942, unter starker Subventionie-
rung der Zwangsversicherung. Gute Er-
fahrungen.

Verstaatlichung des gesamten Versiche-
rungswesens laut Gesetz vom 27. Juni
1946. Die Subventionen an die obliga-
torische Hagelversicherung wurden ge-
strichen.

1910—1941.

1942—1946.

Seit 1947,

Fiir die heutige Organisation der Hagelversicherung
gilt folgendes:

1. Die Grundlage der Versicherung bildet auch
heute noch das Gesetz vom 14. Februar 1942 mit Voll-
ziehungsverordnung vom 5. Mai 1942. Dazu kommen
mach der Sozialisierung des Versicherungswesens-lt.
Gesetz vom 27. Juni 1946 fiir die Hagelversicherung
die Gesetze vom 16. Dezember 1947 und vom 23. Sep-
tember 1948 mit Vollziehungsverordnung vom 24.0Ok-
tober 1949. Neben diesen gesetzlichen Bestimmungen
erscheinen die jihrlichen Tarifordnungen, welche tiir
die einzelnen Jahre den Kreis der zu versichernden
Kulturarten, die Versicherungswerte fiir die obliga-
torische und die fakultative Versicherung sowie die
Primien bestimmen.

2. Die Versicherung ist, entsprechend dem schon
im Gesetz von 1942 festgelegten Grundsatz, teils
obligatorisch, teils fakultativ. Jedoch hat das Obli-
gatorium im Laufe der Jahre eine Ausdehnung auf
zahlreiche Kulturarten erfahren, wie dies die folgende
Zusammenstellung zeigt.

1942 Getreide (VWeizen — Roggen — Mischfrucht
— Gerste — Hafer — Dinkel)

1943 Mais

1945 Hiilsenfriichte

2) Steiner, P.: Die neuen Kontaktinsektizide der
DDT-, Hexa- und E-Gruppe. Anzeiger fiir
Schéadlingskunde, 21, 1948, 33—36.

3) Stellwaag, Dr. F.: Gibt es Hexachlorpréparate
ohne Geruch und Geschmack? Zeitschrift fiir
Pflanzenkrankheiten (Pflanzenpathologie) wund
Pflanzenschutz. 56, 1949, 27—31.

4) Trappmann, Dr. W.: Geschmacksbeeintrichti-
gung von Erntegut durch Hexa-Priparate.
Nachrichtenblatt Biologische Zentralanstalt
Braunschweig. 1, 1949, 78—80.

1946 Tabak

1948 Olpflanzen — Kartoffeln, Zuckerriiben, Runkel-
riiben

1949 Faserpflanzear — Reis.

Fiir die landwirtschaftlichen offentlichen Arbeits-
gemeinschaften, die Wirtschaiten des Staates, der
politischen Gemeinden, der Schulgemeinden und
der iibrigen &ffentlichen Organisationen (russisch:
Kolchosen) sind vom Jahre 1950 an auch folgende
Kulturarten als versicherungspflichtig erkldrt wor-
den: Hirse, Rohr, Zuckerrohr — natiirliche Wiesen,
Wicke — Klee, Luzerne — Gemiisegiirten — Gemiise
fir Samen — Obstgirten — Obstschulen — Wein-
berge, Wildreben — Wurzelreben.

Der fakultativen Versicherung unterstehen einmal
diejenigen Kulturarten, welche bisher nicht vom
Versicherungszwang erfafit wurden, zum andern bei
den dem Obligatorium unterstellten Kulturarten die-
jenigen Werte, welche die Pflichtversicherungssumme
iiberschreiten (fakultative Erginzungsversicherung).

3. Die Versicherungssummen werden fiir die zu
versichernden Kulturarten jedes Jahr neu festgesetzt.
Sie sind angesichts der Geldentwertung in den letz-
ten Jahren betrichtlich erhoht worden, z. B. fiir Ge-
treide auf das Fiinffache. Die Versicherungssummen
fiir die dem Obligatorium unterstellten Kulturarten
erzeigen pro Dekar (= 0,1 ha) fiir das Jahr 1950
folgende Ansitze:

Versicherungssummen 1950
in Lewa pro Dekar
. .. | Hochst- Hochst-
Versicherungspflichtige E:lnlfg“sl_" betrag |Pflicht- | zulissige
Eylciiacen JAhr | Gongmnt: | sihe: | tative
versiche-| rungs- | Ergin-
rangs- summe zungs-
summe vers.
Getreide 1942 | 2500 | 1500 1000
Mais 1944 | 2500 | 1500| 1000
Hiilsenfriichte 1946 | 2400 | 1200] 1200
‘Tabak 1946 (10000 | 5000| 5000
Olpflanzen 1948 | 4000 | 2000/ 2000
Kartoffeln, Riiben 1948 | 8 000 | 4000 4 000
Faserpflanzen 1949 | 5000 | 2500| 2500
Reis 1949 |10 000 | 5000 | 5000
:Hirse, Rohr, Zuckerrohr| 1950 | 2500 | 1500 1000
S B } 1950 | 3000 | 1500] 1500
icke
*Klee, Luzerne 1950 | 5000 | 2500 2500
*Gemiisegirten 1950 | 8 000 | 4000 4000
*Gemiise fiir Samen 1950 |12 000 | 6 000 | 6 000
*Obstgirten 1950 | 8000 | 4000 | 4000
#*Obstschulen 1. Jahr l 6000 | 3000, 3000
2. Jahr 1950 | 8000 | 4000 | 4000
3. Jahr I 10000 | 5000, 5000
*Weinberge, Wildreben | 1950 | 8 000 | 4 000 | 4 000
*\Wurzelreben 1950 |20 000 {10 000 10 000

E Versicherungspflicht nur fiir Kolchosen.
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