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Max Rubner — Institut (Struktur) MRI <=

[ Si'cherheit und Qualitat bei Milch und Fisch
[] Mikrobiologie und Biotechnologie

e Detmold Sicherheit und Qualitat bei Getreide

Kulmbach e M Sicherheit und Qualitat bei Fleisch

e Karlsruhe Sicherheit und Qualitat bei Obst und Gemiise
M Physiologie und Biochemie der Ernahrung

" Lebensmittel- und Bioverfahrenstechnik

B Ernahrungsverhalten
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Spezifische Lebensmittelkompetenz MRI <=

Verarbeitung Lagerung
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Analytisch-technische Kompetenz MRI

State-of-the-art-Methoden
Schnellmethoden

Innovative Methoden & Grundlagenforschung

Kombination gezielter und nichtgezielter Analytik, z.B.

: -

GC X GC-MS, LC-MS/MS IRMS Sequencing, RT-PCR,
GC-MS NGS Microarray
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Forschungsschwerpunkt Authentizitatsnachweis
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Beispiel: Fischartendifferenzierung MRI <=

Methodenentwicklung J
N .
[j
Ob |
@ | J :
8 NGS Microarray  MALDI-TOF-MS!
2 .
9
§
T . Datenbanken J
Leftfaden 22
5E | o e 2 rgebnis- =
o o T [Eﬂ@@[ﬁ]@} interpretation &%
[
§ g | Bereitstellung Sequenzen y,
¥ E
=
g8 Standardisierung Methoden ‘
J
Amtliche DIN /ISO
Methodensammiung Verfahren
§ 64 LFGB
Max Rubner-Institut, Bundesforschungsinstitut fir Erndhrung und Lebensmittel 14.06.2017



MRI <=

Beispiel: Nachweis nicht deklarierter Zusatze
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Ausblick: Etablierung weiterer Multiplex gPCR Systeme, Nachweis weiterer
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Beispiel: Nachweis 6kologische Herstellung
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Beispiel: Food Metabolomics MRI <=

Metabolitenprofile
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Politische MaBnahmen MRI <=

EU-Kontroll-Verordnung VO (EU) 2017/625
vom 15. Marz 2017
allgemeiner Geltungsbeginn: 14. Dezember 2019

\V/

Anforderungen an den Aufbau und die Durchfuhrung
der amtlichen Lebensmittel- und Futtermittelkontrollen

Lebensmittelsicherheit Lebensmittelbetrug

NRZ-EIL: Nationales Referenzzentrum fur die >
\ Echtheit und Integritat der Lebensmittelkette MRI <=
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Kernziele des Nationalen Referenzzentrums MRI

Uberwachungsbehérden sind Hauptadressaten!

A

Einfacher Zugang zu aktuellen, verlasslichen und schlissigen Informationen und
Daten sowie zu Forschungsergebnissen, neuen Techniken und Fachwissen.

Einrichtung und Pflege eines Netzwerks aus auf dem Gebiet tatigen staatlichen
und ggf. nicht-staatlichen Institutionen.
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Zusammenfassung MRI <=

MRI deckt tiber produktbezogene Institute das gesamte Spektrum der
Lebensmittel von Rohstoffen bis zum fertigen Produkt ab

Forschung zu LM Authentizitat seit vielen Jahren ein Schwerpunkt mit
kontinuierlicher methodischer Weiterentwicklung (z.B. nicht zielgerichtete
Analytik)

Einrichtung des Nationale Referenzzentrums fur Echtheit und Integritat der
Lebensmittelkette am MRI

Netzwerk zwischen Forschungseinrichtungen innerhalb und auB3erhalb des
BMEL Geschaftsbereichs - Uberwachungsbehoérden sind Hauptadressaten
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