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erfolgte an 5 verschiedenen 
aus Sammelmilch von ca. 

,,...."".,...,.'.t.,,,t.„,..,. Schaedtbek der Bundesanstalt 
Fettgehalt auf 3,5 eingestellt und 

0 c Milch wurde 
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ca. 7 °C 
Einmal aufgetaute 1-1,-,-,h.:::..n 
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nm, Anregung: 'A = 280 nm. 
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säurelöslichen 
Sterilmilchproben 
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3.3 

der 
ß-Lactoglobulin-Gehalte 
_µr,nnc~n {aus 

sen (Tab. 4 und 5). der Hitzevorschädigung und 
verbundenen unterschiedlichen Ausgangsgehalte ist Vergleich zur indirekten 

unter gewählten Versuchsbedingungen zu 
weist für eine Prozeßtemperatur von 1 °C 
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Denaturierung von a.-Lactalbumin 
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Thermisierung 
Gehalt an 
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Versuchsmilchen vor. 
Die 

.nnrruir•n zu oecma 

gewählten 
Molkenproteinen in 



eintrages. 
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255 
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/ 1 
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B A 

79,1 1 



an denaturiertem u 

B A 

s (OC) (mg/1 ml) (mg/100 ml) 

1 
1 4 

" 
8 10,5 

" 
12 7,3 

" 
5,5 4,6 

.05.1995 99,2 195,7 
140 4 17,9 

" 
8 1 

" 
12 8,0 7,7 

5,4 3,9 



1 

1.1 - 1 
1.1 - 1 

1.1 - 1 1 
1.1-1.4 1 

1.1 - 1 1 
1.1 - 1 1 



äquivalente a.-LA ß-LG 8 
Heißhaltzeit {mg/1 ml) (mg/100 ml) 

• (s) 

5,8 1 137,4 325,8 . 1 
15,0 1 135,8 2,89,8 . 1 
25,8 109,3 220,3 10-4 
45,9 77,8 165,8 . 1 
48,6 45,4 116,6 . 1 

5,4 110,6 269,6 0,2. 1 
14,8 83,9 195,6 0,7. 1 
25,7 58,4 128,0 1,3. 1 
45,6 29,0 80,2 2, 1 . 1 
62,4 5,6 ,3 2,6. 1 

66,3 1 . 10-2 
48,1 . 10-2 
29, 1 . 10-2 
12,8 . 10-2 

1,6 . 1 

50,0 79,4 126,6 . 10-1 
28,7 ,0 68,4 . 1 ff1 

17,9 19,2 36,6 . 1 
9,2 10,0 19,0 . 1 
1,9 3,2 3,2 . 10-1 

11 



(2) 

(3) 

1 



1 



an 

Proben B A ß-LG A+B 
temperatur Heißha!tzeit 

(mg/100 ml) (mg/100 ml) (mg/100 ml) (mg/100 ml) S (°C) -c (s) [%] 

11 1 3 ,7 1 

20 11 171,7 144,6 1 

" 
115,4 1 1 1 
113, 1 168,6 11 

" 
1800 11 1 236,1 11 

111 1 11 

" 
40 109,9 1 11 

" 
76 108, 1 1 10,9 

116,3 165, 1 11 

" 
40 11 155,9 227,3 11, 1 

PT3.3 
" 

111 151, 1 5 364,3 10,7 

* A+B-Gehalt bezogen auf Gesamtproteingehalt der Milch (Proteingehalt: %) 
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