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Untersuchungen zum Metabolismus von Procyanidin B4 im Tiermodell Schwein
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Die Procyanidine stellen die am weitesten  verbreitete  Untergruppe  der
Proanthocyanidine dar. Strukturell handelt es sich um Oligomere und Polymere
Polyphenole, die aus Epicatechin- und Catechin Grundeinheiten aufgebaut sind. Durch
ihr ubiquitares Vorkommen im Pflanzenreich, zum Beispiel in Getreiden und Frichten

stellen sie einen wesentlichen Bestandteil der menschlichen Ernghrung dar .

lhnen wird unter anderem eine antioxidative und antikanzerogene Wirkung

Da Proanthocyanidine ais komplexe Molekille nur begrenzt
snnen ist davon auszugehen, dass einige der positiven
Metaboliten zuzuschreiben sind. Mdgliche Metaboliten sind
tstehenden monomeren Grundeinheiten, sowieBPhenol-

2
zugesprochen[ ].
aufgenommen werden k
Eigenschaften eher ihren
die durch Spaltung en
carbonsauren, welche von der intestinalen Mikrobiota gebildet werden konnen

wurde eine Kinetikstudie am Tiermodell Schwein
e und den Metabolismus der Proanthocyanidine zu
anidin B4 oral appliziert und

im Rahmen dieses Projekis
durchgefiihrt, um die Aufnahm
untersuchen. Den Tieren wurde einmalig Procy
anschliefend tiber 72 h Urin und Plasma gesammelt.

Fiir die Untersuchung dieser physiologischen Proben auf Procyanidin B4 und dessen
Metaboliten wurden  Analysenmethoden basierend auf der Hochleistungs-
fiUssigchromaiographie-Tandem-Massenspektrcmetrie (HPLC-MS/MS) bzw. HPLC mit
Diodenarray Detektion (HPLC-DAD) und Gaschromatographie-Massenspektrometrie
(GC-MS) entwickelt. Es konnte gezeigt werden, dass Procyanidin B4 in geringem MaRke
als intaktes Molekiil absorbiert und zudem nach Spaltung in Form seiner monomeren
Grundeinheiten aufgenommen wird. Ein Anstieg der mikrobiellen Spaltprodukte, der
Phenolcarbonsauren, im Urin der Probentiere konnte im Vergleich zu den Kontrolltieren

nicht beobachtet werden.
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